Detergenten

ENZYMAFORT

ENZYMDETERGENT VOOR DE VOEDINGSMIDDELENINDUSTRIE

« 3in1: reinigt verwijdert de biofilms en bereidt de ontsmettingsfase voor.

- Bevat ontvettende substantie, complexvormers en 3 soorten enzymen
:antisuiker/antiproteinen/antivetzuren en antitriglyceride.

- Niet geklasseerd als schadelijk voor het milieu.
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Soorten verpakkingen beschikbaar in
catalogus:
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ENZYMAFORT

Detergenten

Q ENZYMDETERGENT VOOR DE VOEDINGSMIDDELENINDUSTRIE

-3in1:reinigt verwijdert de biofilms en bereidt de ontsmettingsfase voor.

- Bevat ontvettende substantie, complexvormers en 3 soorten enzymen :antisuiker/antiproteinen/antivetzuren en

antitriglyceride.
- Niet geklasseerd als schadelijk voor het milieu.

ENZYMAFORT is een zelfschuimend enzymreinigingsmiddel dat
neutraal is bij de gewone dosering voor gebruik. Zijn zeer specifieke
formulering is gewijd aan omgevingen die extreem gunstig zijn voor
de verspreiding van micro-organismen zoals de
voedingsmiddelenindustrie. Dankzij zijn sterk emulgerende en
verzepende eigenschappen reinigt het, verwijdert het grondig de
biofilm en laat het de materialen en de oppervlakken blinken.

Het zal het bloed en de proteinen niet doen stollen; integendeel,
door de sterke aanwezigheid van enzymen worden de suikers, de
proteineketens, de vetzuren de triglycerides en andere organische
lichamen opgedeeld wat hun emulsie en hun wegwerking in het
water vergemakkelijkt.

Zo is ENZYMAFORT in gezondheidsprocedures de best mogelijke
voorbereiding van de opperviakken voor de ontsmetting voor het
reinigen en verwijderen van Dbiofilms en de chemische
compatibiliteit.

Daarom wordt ENZYMAFORT vooral aangeraden voor de
vernietiging van biofilms die men terugvindt in de industrie van
vlees (tapijten, vleesversnijdingstafels, vloeren, kuipen, enz.), van
melk en kaas (teilen, gietvormen, vloeren en muren), van
ovoproducten (op basis van eieren), van kant-en-klare gerechten en
conserven, van banketbakkerijen, enz. Zichtbaar en waardevol
gevolg van zijn kenmerkenHet wegstromen in buizen en leidingen
wordt vergemakkelijkt. Er worden geen kleverige en vezelige
lichamen gevormd die de afwatering hinderen en kunnen
verstoppen.

‘Gebruiksaanwijzing

Afhankelijk van de plaatselijke omstandigheden en het gezondheidsplan wordt ENZYMAFORT gebruikt bij devoorwas voor de ontvetting.
Beginnen met de oppervlakken met water te bevochtigen, daarna ENZYMAFORTverdunnen tussen 3 en 4 % (ongeveer 30 tot 40 g/l) in warm
water (maximum 60 °C), daarna aanbrengenop de oppervlakken door verstuiving, schuimkanon, besproeiing, borstelen, enz. Om het effect
vande enzymen te optimaliseren raden we een contacttijd van 15 tot 30 min aan voor het spoelen met drinkwater.

Verordeningen en Normen

CONFORM HET BESLUIT VAN 8 SEPTEMBER 1999 (B.S. VAN 29/11/99) MET BETREKKING TOT DE GEBRUIKTE PROCEDURES EN PRODUCTEN
VOOR DE REINIGING VAN MATERIALEN EN VOORWERPEN BEDOELD OM IN CONTACT TE TREDEN MET VOEDINGSMIDDELEN,
PRODUCTEN EN DRANKEN VOOR DE VOEDING. OVEREENKOMSTIG BIJLAGE Il VAN HET MINISTERIEEL BESLUIT VERSCHENEN IN JORF
VAN 15 JANUARI 2012 KAN ENZYMAFORT DUS WORDEN GEBRUIKT IN DE BIOLOGISCHE LANDBOUW.

Technisches Gegevens
GEBRUIKSDOMEINEN

Agro-voedingsindustrie, farmaceutische
kunststofverwerking, gemeenschappen,
reininingsondernemingen, restauratie, ERP, grootkeukens, enz.
HOOFDELEMENTEN VAN DE SAMENSTELLING

- mengeling van anionische, amfotere en niet-ionische opperviakteactieve
stoffen.

- Verschillende enzymfamilies

TYPISCHE FYSIO-CHEMISCHE EIGENCHAPPEN

- Fysische staat : amberkleurige vloeistof

industrie, industrie,

attractieparken,

- Geur:amandel

- Soortelijk gewicht bij 20 °C : 1045 +/- 8 kg /m3

- zuivere pH: 9 +/- 0,15

- pH-oplossing 1%

AANBEVELINGEN

Nooit mengen met andere chemische producten.

OPSLAG

In de gesloten originele verpakking Idealiter tussen 5 en 30 °C
ETIKETTERING

Raadpleeg het veiligheidsinformatieblad van het product.

Wij garanderen de kwaliteit en de doeltreffendheid van ons
product in de gebruiksomstandigheden in deze handleiding
Voor uw tevredenheid raden we aan om steeds een proefvlak te

behandelen om er zeker van te zijn dat het product voldoet voor
het specifieke gebruik dat u beoogt en de ondergrond waarop
het wordt aangebracht. De vermelde kenmerken zijn geen
specificaties

Uw expert-adviseur:

V 07 03 23



